
KØKKEN
BREAKFAST / BRUNCH 
10.00-13.00 / LØR-SØN 09.00-13.00

BMO        55,- 
Hjemmebagt surdejsbolle med øko smør,  
Gammel Knas og abrikos-ingefær marmelade  
 
 
WUNDERBAR LIGHT    149,-  
Blødkogt øko æg med grove urte-croutons 
Burrata med grønne salater og saltede mandler 
Øko yoghurt med syltede solbær og ristede nødder-
Ristet rugbrød med avocado og rød peber creme  
 
 
WUNDERBAR SIGNATUR                                         199,-   
Scrambled øko æg med bacon, chorizopølse  
og stegt tomat  
Croissant med hjemmerørt skaldyrssalat  
Stracciatella med koldrøget laks, persilleolie  
og urte-croutons  
Økologisk yoghurt med syltede solbær og ristede 
nødder 
Comté ost og 2 slags charcuteri med oliven og surt 
Kardemomme snurre med pistacie glasur 
2 slags brød og øko smør 
 
Inkl. kaffe eller te ad lib.  
Tilkøb special kaffe +15.-   
 
 
ÆBLEMOST, APPELSIN JUICE  45,-

 
ØKOSHOT MED INGEFÆR   20,-  
 
 
MIMOSAS     65,- 
Rabarber eller appelsin 

 
BRUNCH-BOBLER                         glas 65,- 
 
Spumante Secco, Bianco Vigna, Italien

Brut Supreme, Charles Bailley Rosé, Frankrig

Cava Semi Secco Organic, Naveran, Frankrig

BRUNCH / LUNCH     
10.00-16.00 / LØR-SØN 09.00-16.00 
 
MIX & MATCH 2 retter     189,- 
 
AVO TOAST 
Avocado toast med sweet potato hummus, smilende 
øko æg, syltede mini pebre og ristede kikærter

SALMON SAMURAI 
Koldrøget laks, ristet sesam, wasabi mayo og  
asian slaw

SOMETHING GREEN 
Burrata, grønne salater, baby spinat,  
grillet broccolini, pistacie, persilleolie

TRUFFLE BIKINI 
Toast med trøffel, brie, skovsvampe,  
øko spejlæg. Salat med grillet artiskok on the side

CROQUE MADAME 
Grillet landbrød med mornay sauce, serrano skinke, 
dijon sennep, Vesterhavsost, øko spejlæg

 
ALL DAY CLASSICS  
10.00-21.00

WUNDERBURGER               165,-  
Briochebolle, oksebøf, pickles, salat, rødløg,  
cheddar og hjemmelavet dressing  
Pommes frites og urtemayo 
(ekstra bøf +25,-)

CRISPY CHICKEN CÆSAR                149,-  
Hjertesalat, crispy chicken, cæsardressing,  
croutons og masser af parmesan  
(kan laves vegetarisk med falafler)

SEAFOOD-BRIOCHE                               149,-  
Skaldyrssalat på ristet brioche med brøndkarse  
og avocadodressing

BURRATA & BRESAOLA             149,- 
Lufttørret oksefilet, burrata, parmesan, salater,  
ristede kerner, surdejsbrød og øko smør 
 
TACO TRIO                  159,-  
Mix & match 3 soft shell tacos  
vælg mellem kylling, øko gris og falafel.  
Alle med spidskål og fajita-topping og dressing



KØKKEN
DINNER     
17.00-21.00 
 
MIX & MATCH 2 retter     239,- 
 
KATSU 
Paneret, friteret kotelet af øko gris, pak choi,  
asian slaw og lemongrass aioli

SOMETHING GREEN  
Burrata, grønne salater, baby spinat,  
grillet broccolini, pistacie, persilleolie

RAVIOLI MED SVAMPE OG TRØFFEL  
I hummerbisque tilsmagt med røget chipotle peber, 
øko cremefraiche, urteolie, purløg og rugbrødscroutons

TUNA TATAKI SEAFOOD 
Skiver af lynstegt tun toppet med store rejer, hummer 
kroketter, grønt og goma dressing

TERES MAJOR   
Skuldermørbrad af okse med grillet broccolini, 
stegte asparges, pebercreme og ristede mandler.             
Hertil pommes frites og urtemayo

  

SNACKS & SIDES 
10.00-21.00 

BOMBAS BARCELONETAS    70,-  
4 stk kartoffelkroketter med serrano og ost 
Tomatsalsa og dyp on the side 
 
RISOTTOKUGLER MED TRØFFELMAYO  70,- 
4 stk.

NACHOS                  109,-  
Ost, øko creme fraiche, hjemmelavet  
guacamole og salsa

NACHO GRANDE                 125,-  
Ost, chorizo, forårsløg, hjemmelavet  
guacamole, øko creme fraiche, salsa

SNACK TALLERKEN    80,- 
Øko oliven, saltede mandler, sweet potato             
hummus, grillede artiskokker, surdejsbrød,  
øko smør

POMMES FRITES    60,- 
Med hjemmerørt urtemayo

POMMES FRITES FAD              130,- 
3 portioner på ét fad.  
Med urtemayo og trøffelmayo 

 
SOMETHING SWEET 
10.00-21.00  
 
LEMON TIRAMISU     65,- 
Med pink marengs 

COOKIES & ICE CREAM   65,-  
Vaniljeis med hjemmelavet  
macadamia-choko cookies

CHEESECAKE                  65,- 
Med sommerbær, mangopuré og                               
hvid chokolade.

ROCKY ROAD     40,-  
Mørk chokolade-brud med  
marshmallows, pistacie og hindbærknas

      
SHARING MENU Bestilles af hele bordet.   329,- 
 
Oliven og mandler

Risottokugler med trøffelmayo

Seafood cocktail med krebs, rejer og  
avocado dressing

Soft taco med confiteret øko gris,  
fajita-topping, sriracha mayo og flæskesvær

Teres Major - Skuldermørbrad af okse  
med grillet broccolini, stegte asparges, pe-
bercreme og ristede mandler. Hertil pommes 
frites og urtemayo

Lemon tiramisu med pink marengs


