
MIMOSAS | 65,-
Rabarber eller appelsin

BRUNCH-BOBLER | glas 65,-
Spumante Secco, Bianco Vigna, Italien
Brut Supreme Rosé, Charles Bailly, Frankrig
Cava Semi Secco Organic, Naveran, Spanien

KØKKEN

Mix & match dine favoritretter: Vælg 2, 3 eller 4
retter, og gør brunchbrættet til dit helt eget.

2 retter | 129,-  3 retter | 169,-  4 retter | 199,-

TRØFFEL TOAST
Serrano, trøffel, vesterhavsost og kewpie mayo.

RÖSTI MED LAKS
Sprød kartoffel rösti med spicy rørt laks, urter og forårsløg.

BREAKFAST SLIDER
Brioche med sweet potato hummus, avocado,
confiteret øko gris og sriracha-mayo.

SKALDYRS HOTDOG
Skaldyrssalat, brøndkarse og avocadodressing.

BLØDKOGTE ØKO ÆG
2 stk. med grove bread sticks og pisket smør med havsalt.

ÆG & BACON
Øko æg med bacon og parmesan.

SVAMPETOAST
Ristet landbrød med svampe i flødesauce med citron,
spinat og spejlæg.

AVOCADO TOAST
Ristet landbrød med sweet potato hummus,
syltede mini pebre, ristede kikærter og avocado.

BURRATA
Tomatsalat med burrata, pesto, saltede mandler og grove 
bread sticks.

GAMMEL KNAS
Knækbrød, syltede solbær og pisket smør med havsalt.

OVERNIGHT OATS
Chia, passionsfrugt, hjemmelavet granola og bær.

FRENCH TOAST
Græsk yoghurt, syltede solbær, æbler og karamelliserede 
mandler.

HJEMMEBAGT KARDEMOMMESNURRER
Med pistachie og glasur.

CARROT CAKE
Med appelsin cream cheese og valnødde crumble.

Tilkøb: Focaccia brød med pisket smør | 20,-

EARLY BIRD SPECIALS
Mandag - fredag 10.00-12.00

BMO + KAFFE / JUICE | 69,-
Hjemmebagt surdejsbolle med øko smør, Gammel Knas 
og abrikos-ingefær marmelade. Specialkaffe +10,-

ÆG & BACON +  KAFFE / JUICE | 79,-
Øko æg med bacon og parmesan. Specialkaffe +10,-

ALL DAY CLASSICS

BRUNCH Serveres til 13.00

WUNDERBURGER | 165,-
Briochebolle, oksebøf, pickles, salat, rødløg,
cheddar og hjemmelavet dressing.
Serveres med pommes frites og urtemayo.
Tilkøb ekstra bøf +25,-

HOT HONEY CRISPY CHICKEN BURGER | 165,-
Crispy chicken vendt i hjemmelavet bbq sauce, med
pickles, forårsløg, sesam, sprød spidskål og kewpie mayo.
Serveres med pommes frites og urtemayo.
Kan laves vegetarisk med falafel.

BURRATA & BRESAOLA | 149,
Lufttørret oksefilet, burrata, parmesan, salater,
ristede mandler og pesto. Hertil surdejsbrød og øko smør.

TACO TRIO | 159,-
Mix & match 3 soft tacos: Vælg mellem kylling,
øko gris og falafel. Alle med spidskål, fajita mix og dressing.

CRISPY CHICKEN CAESAR BOWL | 149,-
Hjertesalat, crispy chicken, cæsardressing, croutoner og 
masser af parmesan. Kan laves vegetarisk med falafel.

KOREAN BEEF BOWL | 149,-
Udon nudler, spicy oksekød, spidskål, chili syltede
peberfrugter, goma dressing og ristet sesam.

AVOCADO SALMON BOWL | 149,-
Varmrøget laks, salat, avocado, edamame, cashewnødder,
spirer og avocadodressing.



KØKKEN

BOMBAS BARCELONETAS | 70,-
4 stk. kartoffelkroketter med serrano og ost.
Serveres med tomatsalsa og dyp on the side.

RISOTTOKUGLER MED TRØFFELMAYO | 70,-
4 stk.

NACHOS | 109,
Ost, øko creme fraiche, hjemmelavet guacamole og salsa.

NACHOS GRANDE | 125,-
Ost, chorizo, forårsløg, øko creme fraiche,
hjemmelavet guacamole og salsa.

SNACK TALLERKEN | 85,-
Øko oliven, saltede mandler, cashewnødder, syltede
mini pebre, sweet potato hummus, focaccia og øko smør.

POMMES FRITES | 60,-
Serveres med hjemmerørt urtemayo.

POMMES FRITES FAD | 130,-
3 portioner på ét fad.
Serveres med hjemmerørt urtemayo og trøffelmayo.

WUNDERBAR FEAST 

Bestilles af hele bordet

OLIVEN & MANDLER

RISOTTOKUGLER MED TRØFFELMAYO

SEAFOOD COCKTAIL
Med krebs, rejer og avocado dressing.

SOFT TACO
Med confiteret øko gris, fajita-topping,
sriracha mayo og flæskesvær.

TERES MAJOR
Skuldermørbrad af okse med bagte gulerødder
og broccolini, ristede hasselnødder og chimichurri.
Serveres med pommes frites og urtemayo.

LEMON TIRAMISU
Med pink marengs.

SNACKS & SIDES

Mix & match 2 retter | 239,-

TERES MAJOR
Skuldermørbrad af okse med bagte gulerødder
og broccolini, ristede hasselnødder og chimichurri.
Serveres med pommes frites og urtemayo.

SPICY VODKA RAVIOLI
Hjemmelavet ravioli med fyld af hummer og ricotta
i spicy vodkasauce, toppet med parmesan, urteolie
og ristede mandler.

CHICKEN CAESAR TACOS
2 soft tacos med crispy chicken, cæsardressing, syltede 
rødløg, hjertesalat og revet parmesan.
Kan laves vegetarisk med falafel.

TUNA TATAKI SEAFOOD
Skiver af lynstegt tun toppet med store rejer, hummer kro-
ketter, grønt og gomadressing.

GYOZA & UDON
Hjemmelavede gyozaer med øko gris og shiitake
svampe. Lynstegte udon nudler med sesam, fermenteret 
chili og forårsløg.

RÖSTI BURRATA
Sprød kartoffel rösti med burrata, grønne salater, syltede 
mini pebre, pesto og kartoffelchips.

DINNER

LEMON TIRAMISU | 65,-
Med pink marengs.

BISCOFF-DAIM CHEESECAKE | 65,-
Vanilje cheesecake med biscoff crumble,
daim stykker og syltede solbær.

CARROT CAKE | 65,-
Med appelsin cream cheese og valnøddecrumble.

SOMETHING SWEET

Serveres fra 17.00

| 329,-

AFTER WORK SPECIALS
Mandag - fredag 15.00-17.00

                ALLE SPRITZ
                ALLE FADØL
               SNACKS & SIDES25% off


